Chateau de Vaudieu

L’AVENUE DE VAUDIEU

NOTE GENERALI

Tipologia AOC Chateauneuf-du-Pape

Zona produttiva Valle del Rodano, Chateauneuf-du-Pape, da una delle
migliori parcelle di Grenache.

Vitignho 100% Grenache
Tipologia del terreno Sabbia e grés rosso.

Vinificazione Le uve vengono diraspate e pigiate, quindi convogliate in una
vasca in cemento tronconica. La temperatura € mantenuta intorno ai 25°C
durante la fermentazione alcolica. La durata della macerazione ¢ di circa 30

giorni, nel corso dei quali vengono effettuati quotidianamente rimontaggi e
délestage.

Invecchiamento Affina per 18 mesi in demi-muid.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Colore rosso rubino con riflessi violacei.

Profumo Il naso svela note di coulis di lampone e di té nero. S‘ﬂ‘%’”” %
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vecchi Grenache su suoli a tessitura sabbiosa palato potente con tannini
setosi, il tutto in equilibrio.
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